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Menu du jour &

15 €
[ 4
Les entrees
_ ‘ Terrine de Brochet
Assiette de charcuteries de pays 8€ Savce verte
Carpaccio de beeuf 7€ islalaalel
Tourte Bourguignonne 6€ Langue de Boeuf
charcutiér
Friture de la Sadne 7€ e 7
CEufs en Meurette 9€ Tarte au Fromage
blanc
J
Les plats
Pochouse Bourguignonne 14 €
Fricassée d'écrevisses, légumes vapeur 15€
Gigot d'agneau pommes lyonnaise 17 €
Volaille de Bresse a la créme et Crozets 14 €
Jambon & l'os sauce moutarde garnhiture Nivernaise 15€
Chdteaubriand sauce Bourguignonne pommes Pont Neuf 18 €

Les directs du toaster (rapide et copieux)
Accompagné de salade et frites

Crogque-Madame 12€
Crogque-Monsieur 10€
Club sandwich au poulet et bacon 12 € (}
(%g Formule a 25 €
"&/ p
IS
?fj%/ , ek R
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' Entrée + Plat
Ou
Plat + Dessert
Les desserts e
Mille-feuille Vanille ou Chocolat 8€ 1 verre de vin
Coupe Dijonnaise 7€ Ou
Café, chocolat ou caramel Liégeois 6€ 1/2 pression
Riz Condé 6€ _ HF KKK
Salade de fruits de saison 6€ Café
Tarte Tatin & la créme fraiche AOC 8€ )

Prix Nets



atte des boisso?

Les apéritifs 7cl
Chambéry "blanc,rouge” 2.00€

Porto rouge 250¢€
Ricard "2cl" 1.70 €
Berger blanc "2¢l" 180€
Campari 200€
Whisky J & B 3.00¢€
Suze 200€
Les cocktails du jour

Kir & I'Aligoté 4,00€
Américano (12¢i) 3.00¢€
Smoothie de fruits 5,00€

Les digestifs et liqgueurs 4 ¢l

Creme de cassis 400¢€
Ratafia 400 €
Fine de Bourgogne 500€

Les boissons sans alcool 20 ¢l

Schweppes 150€
Pepsi-Cola 160 €
Ricgles 150 €
Limonade 1.50€
Jus d'abricot 1.60€
Jus de tomate 1.60€
Jus d'orange 1650€
Jus d'enanas 1.70€
Les boissons chaudes

Expresso 150 €
Décaféiné 150€
Chocolat chaud 300¢€
Thé Earl Grey 260€
Thé Darjeeling 250 €

Les Vins blancs

AOC Chablis grand cru Vaudésir 2008
AOC Muscadet sévre-et-Maine surlie 2006
AOC Alsace Riesling Domaine Runner 2007

Les vins rosés
AOC Bordeaux Clairet Domaine de Vigherac 2006
AOC Bourgogne rosé Marsannay 2005

Les Vins rouges
AOC Touraine Domaine Les Echardiéres 2007

AQC Cidtes de Beaune villages 2007
AOC Mercurey 2007
AOC Bordeaux Chdteau Le Puy 2006

Vins mousseux
AQC Crémant de Bourgogne 2006

Vins au verre : 12 ¢l
Vin rouge : Beaujolais villagest.80 €

Les biéres pression
Hoegarden
Kronenbourg 1664
Carlsberg

Affligem

Biére bouteilles
Pelforth 25¢l
Fischer 25¢|
Budweiser 33cl

Les eaux minérales
San Peliegrino

Badoit

Evian

Vittel

37.5c¢l

13€
5¢€
9¢€

6€
7€

6<€
7€
8¢€

29 €

25 ¢l

280<€
2.50€
3560€
350€

3.40%€
350€
410€

50 ¢l
3£
3€
2€
2€

75¢!

25 €
9¢€
16 €

€
12€

1€
13€
15€
19€

33€

50 cl
6€
5€
7€
7€

100 ¢l
5€
b€
4€
4 €

Prix Nets

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé




JEUX DE ROLES

Le jury peut s’inspirer de ces sifuations ou en déterminer d’autres.
Le jury choisira des informations touristiques et géographiques en fonction de la localisation de

Pétablissement,
Le jury orientera le candidat vers une vente additionnelle en fonction de la carte et du moment de la

Jjournée,
Les clients sont des touristes, ils s’arrétent pour le déjeuner. Iis souhaitent manger sans
1 |pore.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients reviennent du marché et souhaiteraient avoir des spécialités de la région.
2
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sont hébergés dans [’hdtel & proximité de la brasserie ot se déroule le
déjeuner, ils se renseignent sur les possibilités de la ville en terme de visites : jardins,
3 Imusées, etc.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients viennent féter un anniversaire, ils demandent les meilleurs produits de la
4 carte,
Le candidat propose et argumente ses choix.
Un couple 4gé désire un menu a la carte avec apéritifs et bons vins,
5
Le candidat propose et argumente ses choix.
H fait trés chaud, les clients veulent manger en terrasse, des plats rafraichissants.
6
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sortent d’une partic de pétanque, ils se sont bien dépensés ils désirent un plat
roboratif.
5
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sont épuisés par une journée de travail. Ils souhaitent une des formules de Ia
8 brasserie. Ensuite, ils se renseignent pour trouver un hdtel & proximité.
Le candidat propose et argumente ses choix.
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JEUX DE ROLES

Le jury peut s’inspirer de ces situations ou en déterminer d’autres.

Le jury choisira des informations touristiques et géographiques en fonction de la localisation de
’établissement.
Le jury orientera le candidat vers une vente additionnelle en fonction de la carte et du moment de Ia
journde.
Les clients sont végétaliens. Ils veulent savoir si les légumes sont frais. Par ailleurs, les
clients désirent se rendre dans une brocante. Iis demandent au serveur des
9 |renseignements.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sont représentants. Ils aimeraient se faire plaisir avec des spécialités
10 régionales et un bon vin de la région.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients ont un chat dans leur voiture. IIs demandent un menu avec du poisson frais et
1 désirent emporter quelques restes pour lui donner pendant leur voyage.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sont trés pressés, ils ont un rendez-vous dans le quartier. Ils ne disposent que
12 de 30 minutes pour manger.
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients ne connaissent pas la ville, ils désirent se rendre a I’office du tourisme aprés
13 le déjeuner. lis demandent au serveur & quel endroit il se trouve,
Le candidat propose et argumente ses choix.
Les clients sont des touristes qui ont perdu tous leurs papiers et souhaitent déjeuner et se
14 rendre au commissariat,
Le candidat propose et argumente ses choix.
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